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ANMALAN - PRIMARPRODUKTION

- enligt Art.6 Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr
852/2004 av den 29 april 2004 om livsmedelshygien.

1. Anmiilan for registrering av livsmedelsanliggning i primirproduktionen

] Nyanmilan

1 Andring

(1 Avregistrering

2. Uppgifter om livsmedelsforetagaren, anliggningen/primirproduktionsplatsen:

Livsmedelsforetagarens namn (sokanden):

Organisations-/person-/samordningsnummer:

Adress:

Postadress:

Telefon: Mobiltelefon:
Telefax: E-postadress:

Foretagets/Firmans/Gardens namn:

Anldggningens/produktionsplanens adress:

Anldggningens/produktionsplatsens postadress:

Fastighetsbeteckning:

Produktionsplatsnummer (i forekommande fall):

Kommun:

Lan:

Telefon till anldggningen:

Telefax till anldggningen:

E-postadress till anldggningen:

3. Huvudsaklig produktionsinriktning (kryssa endast for ett alternativ)

Vixtodling,
vegetabilieproduktion

[ Baljviixter

[ Bladgronsaker friland
[ Bladgronsaker vixthus
L] Bir friland

[ Frukt friland
Koksvixter friland
Oljevixter

Potatis

Sockerbetor

Spannmal

O o0O0o0o0oaoad

Tradgardsvixter vixthus

Kottproduktion

Fjéaderfd, struts
Far, get

Gris

Hignat vilt
Hist

Not

O o0Oo0oo0ooonoao

Ren
Mjolkproduktion
(] Far, get

0] Not

1 Annat produktionsdjur

Ovriga produktionsinriktningar

U] Fisk/kriftdjur, odlade

L] Fisk/kriftdjur, viltfingade

1 Honungsproduktion

] Jakt, frilevande vilt

[ Tvaskaliga blotdjur (musslor, ostron)
1 Aggproduktion

] Odlad svamp

[ Vilda bir och svampar

[ Packeri inom primirproduktionen

[ Samlastningsplats/uppsamlingscentral for
primérprodukter

0 Annat
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- enligt Art.6 Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr
852/2004 av den 29 april 2004 om livsmedelshygien.

4. Annan produktionsinriktning utéver den huvudsakliga (kryssa endast for ett eller flera alternativ)

Vixtodling, Kottproduktion Ovriga produktionsinriktningar
vegetabilieproduktion . . .
[] Fjaderfs, struts L] Fisk/kriftdjur, odlade
[ Baljviixter
L] Far, get L] Fisk/kriftdjur, viltfingade
[ Bladgronsaker friland
L] Gris ] Honungsproduktion
[ Bladgronsaker vixthus
(] Hignat vilt L] Jakt, frilevande vilt
L] Bir friland
[ Hast [ Tvaskaliga blotdjur (musslor, ostron)
O Frukt friland .
[ Not 1 Aggproduktion
[ Koksvixter friland
] Ren 1 Odlad svamp
L1 Oljeviixter . i}
) Mjélkproduktion L] Vilda bér och svampar
L] Potatis
] Far, get L] Packeri inom primérproduktionen
[ Sockerbetor
O Not [ Samlastningsplats/uppsamlingscentral for
[ Spannmél primarprodukter
1 Annat produktionsdjur
[ Tridgardsvixter viixthus ] Annat

Om den andra produktionsinriktningens adress avviker fran den huvudsakliga adressen, fyll i en
blankett per anliggning.

5. Varaktighet

Anlidggningen som anmélan avser géller en verksamhet som kommer att bedrivas:

U tillfdlligt/begrinsat

[ kontinuerligt/tillsvidare
Om verksamheten ér tillfallig/tidsbegrinsad, ange hér under vilken period verksamhet kommer att bedrivas:

Verksamheten beriknas starta (datum):

6. Omfattning och 6vriga upplysningar

Omfattning av den huvudsakliga produktionsinriktningen — beriknad méngd/ar (kg) eller antal produktionsdjur (st):

Omfattning av den 6vriga produktionen — beréiknad mingd/ar (kg) eller antal produktionsdjur (st):

Beriknat antal arsarbetskrafter totalt (st):

Ovriga upplysningar:
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- enligt Art.6 Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr
852/2004 av den 29 april 2004 om livsmedelshygien.

7. Kvalitetssikringssystem — frivillig information om foretaget

(kryssa endast for ett eller flera alternativ)

[ Branschriktlinjer fusariumtoxin

[ Branschriktlinjer mjolkproduktion
1 Bihusesyn

1 Miljohusesyn

1 Mejeriforetagens kvalitetssikringssystem
(Arlagarden, Milko, Norrmejerier, Skanemejerier m fl)

O 1P Sigill Biodling

L] 1P Sigill gérd + gris

[ IP Sigill gird + kyckling
L] IP Sigill gérd + mjolk

O 1P Sigill gard + not

L] 1P Sigill Triadgérd

[J KCF Norm for godselfororenade djur

L] Krav

[ Plan och riktlinjer for frivillig salmonellakontroll, figel
[ Plan och riktlinjer for frivillig salmonellakontroll, gris
[ Plan och riktlinjer for frivillig salmonellakontroll, mjslk
[ Plan och riktlinjer campylobakter, figel

[ Svensk figels omsorgsprogram

[ Svenska iiggs omsorgsprogram

[ Tvirvillkorsradgivning

E ANDAL oot

8. Underskrift

Ort:

Datum:

Sokandes underskrift:

Namnfortydligande:

10. Riskklassificering - Linsstyrelsen egna noteringar:

Prioritetsklass

Erfarenhetsklass
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- enligt Art.6 Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr
852/2004 av den 29 april 2004 om livsmedelshygien.

Anvisningar

Nir ska jag gora en anmélan om registrering?

Livsmedelsforetagare inom primirproduktionen ska registrera sin anldggning eller verksamhet i det 14n dér den
huvudsakliga verksamheten bedrivs.

Med primérproduktion menas bl.a. odling och skord av vegetabilier, mjolkproduktion, dggproduktion, uppfédning och
produktion av livsmedelsproducerande djur fore slakt. Jakt, fiske, biodling och honungsproduktion samt insamling av
vilda produkter, som bér och svamp, musslor och kréftor omfattas ocksa.

Begreppet primérproduktion omfattar dven transport, lagring och hantering av primirprodukter pa produktionsplatsen.
Transport av levande djur och transport av obearbetade vegetabiliska produkter, fiskeriprodukter och vilt fran
produktionsplatsen till en anliggning omfattas ocksa om du utfor dessa sjilv.

Enkla frukt- och gronsakspackerier, uppsamlingscentraler for vilt och samlastningsplatser for spannmal, s.k.
spannmalsplattor, betraktas ocksa som primérproduktion. Om primarprodukter bearbetas pa anlidggningen, t ex
osttillverkning, juicetillverkning, tillverkning av pressad olja eller malning av mjol rdknas sadan verksamhet inte som
primérproduktion. Dessa anldggningar ska vara registrerade hos den kommunen dér verksamheten bedrivs.

Som livsmedelsforetagare i primérproduktionen omfattas du och din verksamhet av relevanta delar bestimmelserna i
bilaga I till férordning (EG) nr 852/2004 om livsmedelshygien och i bilaga III till forordning (EG) nr 853/2004 om
sdrskilda hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung samt svensk livsmedelslagstiftning.

Om du dr oséker pa om din verksamhet &r primérproduktion och vilka bestimmelser i lagstiftningen som #r relevanta
kan du kontakta ldnsstyrelsen eller lisa mer pa Livsmedelsverkets webbplats, www.livsmedelsverket.se.

Undantag

Den som producerar primdrprodukter for eget bruk omfattas inte av bestimmelserna i lagstiftningen och behover
dirmed inte registrera sin verksambhet.

Kravet pa registrering omfattar inte heller den som enbart levererar sma méngder egenproducerade primérprodukter
direkt till konsumenter, eller till en lokal butik eller restaurang, som i sin tur levererar direkt till konsumenter. Exempel
pé sadana verksambheter &r gardsforsiljning, torg- eller marknadsforsiljning. For att avgora om din verksamhet omfattas
av undantaget om smad mingder dr det viktigt att du fyller i uppgifter om bl.a. produktionsvolym i din anmélan.

Livsmedel som sldpps ut pd marknaden maste alltid vara sidkra. For vissa primérprodukter finns sérskilda regler i
lagstiftningen som alla producenter méste f6lja, iven den som inte #r livsmedelsforetagare. Ar du osiker pa om din
verksamhet omfattas av bestimmelserna angaende sma mingder primédrprodukter kan du kontakta ldnsstyrelsen eller
ldsa mer pa Livsmedelsverkets webbplats, www.livsmedelsverket.se.

Beslut om registrering och riskklassificering

Nir lansstyrelsen mottagit din anmélan om registrering och tagit stidllning till om anlidggningen/verksamheten ska
registreras kommer du att fa ett sérskilt beslut om detta. Nér 14dnsstyrelsen beslutat om hur din verksamhet ska
riskklassificeras och prioriteras i kontrollen kommer du dven fa ett beslut om detta. Beslutet om riskklassificering kan
alltid 6verklagas.

Andring eller avregistrering

Om du gor en betydande dndring i din verksambhet, t.ex. byter produktionsinriktning, férddlar livsmedel, eller om
verksamheten okar, minskar eller upphor ska du anmala det till lansstyrelsen.
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- enligt Art.6 Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr
852/2004 av den 29 april 2004 om livsmedelshygien.

1. ANMALAN

Kryssa i om anmilan giller en nyanmilan av en anldggning, en dndring av en anlidggning eller om den avser en
anldggning som ska laggas ned samt ange datum.

2. LIVSMEDELSFORETAGARE, LIVSMEDELSANLA GGNING/PRIMARPRODUKTIONSPLATS

Ange den fysiska eller juridiska person som ansvarar for att kraven i livsmedelslagstiftningen uppfylls, adress och
kontaktuppgifter. Detta géller dven for enskild firma. Med juridisk person menas bl.a. handelsbolag, aktiebolag,
ekonomiska foreningar, ideella féreningar, stiftelser och offentliga verksamheter.

Ange i forekommande fall namnet pa anldggningen och/eller fyll i besoksadressen till anldggningen. Om du har fler
anldggningar med olika adress anvinder du en blankett per anldggning. Om du héller notkreatur, grisar, far eller getter
pa platsen for anldggningen anger du ditt produktionsplatsnummer (SE-nummer).

3. HUVUDSAKLIG PRODUKTIONSINRIKTNING

Kryssa for den huvudsakligen produktionsinriktning som bedrivs pa anldggningen. Kryssa for ”Annat” och ange vilken
typ av verksamhet du har om din verksamhet &r nidgon annan #n de angivna alternativen.

4. ANNAN VERKSAMHET PA ANLAGGNINGEN

Kryssa for den eller de eventuella andra produktionsinriktningar inom primérproduktionen som bedrivs pa
anldggningen. Kryss i for ”Annat” och ange vilken typ av verksamhet du har om nagon annan verksamhet dr annan dn
de angivna alternativen.

5. VARAKTIGHET
Hir anger du om verksamheten #r varaktig eller tillfillig, hur linge den beriknas paga och nér du planerar att starta.
6. OMFATTNING OCH OVRIGA UPPLYSNINGAR

Fyll i uppgifter om omfattningen pa din verksamhet, t ex genomsnittligt antal produktionsdjur eller genomsnittlig arlig
produktionsvolym. Ange hur méanga som ir sysselsatta i verksamheten, oavsett anstillningsform.

7. KVALITETSSAKRINGSSYSTEM - frivillig information

Ange vilken eller vilka kvalitetssidkringssystem foretaget anvinder eller dr anslutet till. Med kvalitetssékringssystem
menas branschriktlinjer, radgivning, djuromsorgsprogram, frivilliga kontrollprogram (t.ex. salmonellakontroll) och
certifierade system. Informationen &r frivillig men foretagets anviandning av kvalitetssikringssystem kan ha inverkan pa
lansstyrelsens prioritering av vilka foretag som ska kontrolleras och hur ofta.

8. FORSAKRAN OCH UNDERSKRIFT
Signera och datera din ans6kan. Anmélan fran en juridisk person ska vara undertecknad av behorig foretriadare.
9. RISKKLASSIFICERING

Baserat pa informationen i sin anmilan och eventuella kompletterande uppgifter riskklassificerar linsstyrelsen din
verksamhet i prioritetsklass och erfarenhetsklass. Riskklassificeringen kommer att ligga till grund for vilken
kontrollprioritet din verksamhet kommer att fa. Mer information om riskklassificeringen finns i Livsmedelsverkets och
Jordbruksverkets vigledning om riskklassificering av livsmedelsforetag och foderforetag inom primérproduktionen.
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